Veronoé'T

,,/f,.

menu

Marinovany losos gravlax /80g/
s ¢erstvym koprem podavany s trhanymi listovymi

salaty, medovo-hofrci¢cnym dresingem, avokadem,
smazenym vajickem a ciabattou
275 K¢

Krémova polévka z medvédiho ¢esneku

s maslovymi krutonky
125 K¢

Jehnéci hifebinky /150g/ Novy Zéland/
pfipravované metodou sous vide, obalené v krusté z naseho chleba s
bylinkami, podavané s gratinovanymi
bramborami s parmazanem,

cukrovymi hraskovymi lusky a demi glace
595 K¢

Roldda z farmafiského kufete /250g/
s chlebovou nadivkou s kopfivami a mandlovymi lupinky,

podavana se zeleninou na masle a bramborovou kasi
325 K¢

Pomalu pec¢end jehnéci plec /180g/ Novy Zéland/
;12 hodin pfi nizké teploté ve vakuu s ¢esnekem a rozmarynem,

podavanad s opecenymi bramborovymi gnocchi,
restovanym Spenatem a konfitovanym cesnekem
395 K¢

Mrkvovy dort
s krémem ze syra Philadelphia,

omackou z manga a maracuji
185 K¢
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